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CHATEAU DE DEAUR EGARD

L"AUBERGE D"ANTAN
DE 80 A 100 PERSONNES

DAMNS LE CADRE D'UNE AUTHENTIQUE AUBERGE GASCONNE DU XIXEME SIECLE, VOUS RETROUVEREZ LES SAVEURS D'AUTREFOIS
D'UNE VERITABLE CUISINE DE GRAND-MERE AU FEU DE BOIS, CUISINES DEVANT VOUS, DANS L'ATRE ROUGEGYANT.

MENU DE BASE HORS OPTION / 50 EUROS ***
SOUPIERE DU CHAUDRON, UNE ENTREE, UN POISSON OU INTERMEDIAIRE, UNE VIANDE, UN DESSERT

LES ENTREES
LA ROTIE DE FOIE GRAS DE CANARD AUX POMMES CUITE AU FOUR (SUPPL.2 /PERS.)
LE SAUMON FUME PAR NOS SOINS, TARTINES GRILLEES ET CREME AUX HERBES [SUPPL. 3 /PERS.)
LA FRISEE A L'AIL ET GOURMANDISE DE CANARD
LES POISSONS ET PLATS INTERMEDIAIRES
LA CASSOLE DE PETITS GRIS DES PYRENEES EN SAUCE PIQUANTE
LE GRATIN DE POISSOMNS ET CRUSTACES DE MOS RIVIERES
LA BROCHETTE DE GAMBAS ET CUISSES DE CAILLES (SUPPL. 4 )
LES VIANDES
LE COCHON DE LAIT ROTI A LA BROCHE ET SON FARCI
LE GIGOT D'AGNEAU A LA BROCHE
LE ROTI DE BCEUF A LA BROCHE, SAUCE AUX CEPES
LES DESSERTS
LA CONFITURE DE VIEUX GARCONS, GLACE VANILLE ET CREME FOUETTEE

LA POELEE DE MILLAS AUX POMMES FLAMBEE
LA PIECE MONTEE DE CHOUX (SUPPL. 3 / PERS.)

TOUS NOS PLATS SONT ACCOMPAGNES DE GRATIN DE MACARONIS AU FROMAGE DE MONTAGNE
ET DE PUREE DE POMMES DE TERRE MAISON

“** CE TARIF INCLUS LES VINS A.0.C. ROUGE ET BLANC A DISCRETION ET LE CAFE
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WWW.CHATEAUBEALIRECARDNET TEL. 433 (01561 666 664

CONTAC IATEAUBEALIRECARDMNET (07534 140 793
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L E CH- A PANT A YA U
DE 120 A 300 PERSONNES

DANS UN CADRE RAFFINE, LE CHEF PAUL FONTVIEILLE, VOUS PROPOSE UNE CUISINE GASTRONOMIQUE SOUS LE CHAPITEAL
ACCOLE AU CHATEAU DE BEAUREGARD DANS UN PARC ARBORE ET FLEURI DE 2 HECTARES.

MENU DE BASE HORS OPTION / 55 EUROS ***
MISE EN BOUCHE, UNE ENTREE, UN POISSON, UNE VIANDE, UN DESSERT

LES ENTREES

ESCALOPE DE FOIE GRAS FRAIS DE CANARD POELEE, COMPOTE DE MANGUE ET PAIN D'EPICES (SUPPLEMENT DE 2 / PERSOMNNE)
TERRIME DE SAUMON ET LANGOUSTINES, MESCLUN D'HERBES
TERRINE DE FOIE GRAS AUX FIGUES ET SES TOASTS, SALADE D'HERBES (SUPPLEMENT DE 2 / PERSONNE)

LES POISSONS

PAVE D'ESTURGEON, EFFILOCHEE DE POIREAUX, BEURRE DE CAVIAR (SUPPLEMENT DE 2 / PERSONNE)
HOMARD ROTI, RISOTTO AUX HERBES, JUS DE CARCASSE (SUPPLEMENT DE 10 / PERSOMNNE)
FILET DE DAURADE, CRUMELE DE LEGUMES CROQUANTS.

LES VIANDES

AGNEAU EN TROIS CUISSONS, TIMBALE DE PATATES DOUCES, JUS D'EPICES (SUPPL.5 / PERS.)
PIGEONNEAL RGTI DE M. CAMBES, BOUQUET DE JEUNES LEGUMES, JUS SAFRANE EN EMULSION [SUPPL. 3 / PERS.)
FILET DE BCEUF DU COUSERANS SIMPLEMENT POELE, GALETTE DE " PARMENTINE ", JUS AUX MORILLES

LES DESSERTS

PIECE MONTEE DE CHOUX [SUPPL.3 / PERS.)
PIECE MOMNTEE DE BAVAROIS AUX FRUITS (SUPPL.2 / PERS.)
MARQUISE AL CHOCOLAT
VACHERIN DE FRAISES AU JUS, BASILIC CROQUANT

=+ CE TARIF INCLUS LES VINS A.O.C. ROUGE ET BLANC A DISCRETION ET LE CAFE
CE TARIF N'INCLUS PAS LA LOCATION DU CHAPITEAU ET DU CHAUFFAGE
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MUE DE LA RESISTANC WWW.CHATEAUBEALIRECARDNET TEL. +33 701561 666 664
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